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CERTIFICATO DI SISTEMA DI

GESTIONE

Certificato n.:
147424-2013-AE-ITA-ACCREDIA

Data Prima Emissione:
02 gennaio 2014

Validità:
11 febbraio 2026 – 10 febbraio 2029

Si certifica che il sistema di gestione di

MUTTI S.p.A.
Via Traversetolo, 28 - 43022 Montechiarugolo (PR) - Italia

e i siti come elencati nell’Appendice che accompagna questo certificato

È conforme allo Standard:

ISO 14001:2015

Questa certificazione è valida per il seguente campo applicativo:

Sviluppo e produzione di prodotti derivanti dalla lavorazione del pomodoro attraverso le
fasi di cernita, concentrazione, pastorizzazione e confezionamento (IAF 03)

Valutato secondo le prescrizioni del Regolamento Tecnico RT-09

http://www.dnv.it
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Appendice al Certificato

MUTTI S.p.A.

I siti inclusi nella certificazione sono i seguenti:
 

Nome del sito Indirizzo del sito Scopo del Sito

MUTTI S.p.A. Via Traversetolo, 28 - 43022
Montechiarugolo (PR) - Italia

Sviluppo e produzione di prodotti derivanti
dalla lavorazione del pomodoro attraverso
le fasi di cernita, concentrazione,
pastorizzazione e confezionamento

FIORDAGOSTO S.r.l. Zona Industriale 1 - 84020 Oliveto Citra
(SA) - Italia

Produzione di prodotti dalla lavorazione
del pomodoro attraverso le fasi di 
lavaggio, pelatura, selezione, cubettatura,
inscatolamento, trattamento termico,
confezionamento e stoccaggio finale.
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